Bt & Slap

Rinderkraftbriihe | Schwabische Einlage

Fruchtige Tomatensuppe mit Ziegenfrischkase

Spargelcremesuppe | Lachsstreifen

Geeiste Candaloup Melone
mit Schwarzwalder Schinken| Salatbouquet

Bunter Sommersalatteller
mit feinen Rohkost -und Blattsalaten

Vitello -Tonnato | feines Kalbfleisch [Thunfischsolte
Knackiger Frihlingssalat

Beef Carpaccio ,Charolaise“ vom Rind
mariniert | Rucola | Antipasti

Tomaten Caprese | Rucola
auf Cremigem Burrata | Pesto

Duo von Raucherlachs und Lachsterrine | Wasabi
Wakame-Sesam | Senfdillsol’e| Blattsalatbouquet |Reibekuchen

Schwabischer Sauerbraten
Kartoffelknodel | Gemisegarnitur

Sanftin Burgunder geschmortes Rinderbackle ,Unser Klassiker”
an Kartoffelstampf | buntes Marktgemise

Nach Grolmutter s Rezept RINDSROULADE
Marktgemuse | Kartoffelplree

Hirschkalbsbraten | Preiselbeeren-Birne
Waldpilze | geschabte Spatzle | Krokette

Wienerschnitzel vom Kalb
Butternudeln | Gemisegarnitur

Schwébische Maultaschen | frische Pfifferlinge
Bechamelsolie | Salatteller

Bitte beachten Sie, dass es sich um einen Auszug aus unserer Speisekarte handelt. Da wir regional und
saisonal kochen, sind die aufgeflihrten Gerichte nicht immer auf der Karte zu finden.



Bt & Slap

Bunter Sommer- Salatteller | gemischte Rohkost und Blattsalate
mit gegrillter Putenbrust | Friichte | Antipasti | Franzdsisches Weilsbrot

Gemisebratling Champignons ,VEGAN®
mit Marktgemise | Drillingkartoffel

Spinat-Bergkaseknddel in Butter gebraten
Champignons | Marktgemise | Sauce Bechamel

Gemisestrudel aus dem Ofen | Frische Pfifferlinge
Marktgemise | Sauce Bechamel | Salatteller

Truffel Nudeltaschchen | Pfifferlingsolte
Marktgemise | Rucola

Thunfisch vom Grill rosa gebraten | Orangenpfeffer
Ratatouille | Rosmarinkartoffeln

Kabeljau Filet ,Mdillerin Art“ gebacken
Ratatouille | Butternudeln

Lachsmaultdschchen | mit Lachsschnitte gegrillt | Schnittlauchsofe
Broccolirdschen | Frische Pfifferlinge

Frische Schwarzwaldforelle aus dem Haigerach
Zitronenbutter | Frihkartoffelkartoffel

Gengenbacher Nachtwachter ,,Chef s Pfannle”
Schweinefilet Medaillons | Champignonrahmsole
Marktgemise | geschabte Spatzle

Rustikaler Grillteller vom Rost
3 kleine Steaks | Wirstchen | Pommes Frites | Ajvar

Kalbs-Entrecote vom Roast | Waldpilze
Rostkartoffel | GemUsevariation

Barbarie Flugentenbrust | Cognacrosinensofte
Marktgemdise | Pommes Dauphine

Rumpsteak ,DON VITO® Pariser PfefferrahmsofRe | Cognac
Pommes frites

Bitte beachten Sie, dass es sich um einen Auszug aus unserer Speisekarte handelt. Da wir regional und
saisonal kochen, sind die aufgeflihrten Gerichte nicht immer auf der Karte zu finden.



