(LYtrer & Saly

Suppen

Rinderkraftbriihe | Schwabische Einlage

Fruchtige Tomatensuppe mit Ziegenkase-croutons
Spargelcremesuppe mit Einlage | Sahnehdubchen

Franzésische Zwiebelsuppe | Kase gratiniert

Vorspeisen & Zwischendurch

Bunter Frihlingssalatteller
mit feinen Rohkost -und Blattsalaten

Gratinierter Honig - Ziegenfrischkase
auf Blattsalat garniert| karamellisierte Walniisse

Vitello -Tonnato | feines Kalbfleisch |Thunfischsofte

Beef Carpaccio vom BIO Rind
mariniert | Wachtelei | Salatnest

Terrine mit Jakobsmuschel | Gravad-Lachs | Reibekuchen | Salatnest
Senfdillsol’e | buntes Salatnest

Klassische Gerichte aus GroRmutters Kiiche

Schwabischer Sauerbraten
Kartoffelknodel | Gemisegarnitur

Schwaébischer Filetteller ,Schweinelendchen® | Wirtshaus Maultaschen
Champignonrahmsolie | geschabte Spatzle | Marktgemise

In Burgunder geschmortes Rinderbackle ,Unser Klassiker®
an Kartoffelstampf | buntes Marktgemise

Kalbsleber sauer nach Art des Chef's
Feine Sol%e | Geschabte Spatzle

Wiener Schnitzel vom Kalb
Pommes Frites

Eingemachtes Kalbsfleisch | Champignons
Béchamelsolée | Butternudeln | buntes Marktgemiise

Bitte beachten Sie, dass es sich um einen Auszug aus unserer Speisekarte handelt. Da wir regional und
saisonal kochen, sind die aufgeflihrten Gerichte nicht immer auf der Karte zu finden.



(LYtrer & Saly

Wild | Gefliigel

Barbarie Flugentenbrust rosa gebraten | Cognacrosinensole
Marktgemise | Pommes Croquetten

Rehriickenfilet rosa gebraten | Pfifferlinge | gefiillte Birne
Broccoli | geschabte Spatzle

Fleischlose Gerichte

Ruccola Gnocchi | TomatensoRe
Mediterranes Gemuse | Rucola | Parmesan ,Grana Padano“ gehobelt

Rotes Asia Gemuse Curry VEGAN
Basmati-Wildreis-Timbale | vorweg Vitaminsalatteller

Knackig buntes Salatgericht

Bunter Friihlingssalat | gemischte Rohkost und Blattsalate
mit gegrillter Putenbrust | Friichte | Antipasti | Stangenweilbrot

Bunter Sommer-Salatteller | gemischte Rohkost und Blattsalate
mit Brathering | Friichte | Antipasti | Franzdsisches WeilRbrot

Fluss | Meer
Filet vom Ostsee-Kabeljau an Senfsole
Kartoffelstampf | Broccoli

Roter Thunfisch vom Grill rosa gebraten | Zitronenpfeffer
Ratatouille | Rosmarin Kartoffeln

Schottisches Lachsfilet pochiert | Blattspinat
Schnittlauchsofe | Butternudeln

Frische Schwarzwaldforelle ,Mllerin Art“ aus dem Haigerach-Tal
Dampfkartoffel | Zitronenbutter

Spezialitaten | Grill | Pfanne

Gengenbacher Nachtwachter ,,Chef s Pfannle”
Schweinefilet Medaillons | Champignonrahmsole
Marktgemise | geschabte Spatzle

Rustikaler Grillteller vom Rost
3 kleine Steaks | Wiirstchen | Pommes Frites | Ajvar

Rinderhiiftsteak vom Rost | zweierlei Grillsolien
Rustikal garniert | Pommes frites

Rumpsteak ,DON VITO® Pariser PfefferrahmsofRe | Cognac
Pommes frites

Bitte beachten Sie, dass es sich um einen Auszug aus unserer Speisekarte handelt. Da wir regional und
saisonal kochen, sind die aufgeflihrten Gerichte nicht immer auf der Karte zu finden.



